AKTUELLE SPEISEKARTE
Aperitifs 

Prosecco „Valmarone“
3,80 €

Prosecco „Bellini“ mit rosa Pfirsisch oder Kir royale
3,80 €

Campari „Orange“ (1) oder „Aperol“ auf Eis (1)
4,50 €

Sherry dry oder medium
4,50 €

Glas Champagner „Louis Roederer“ Brut 1er
14,50 €

Vorspeisen

Weinbergschnecken in Kräuterbutter gratiniert (R 2)
12,50 €
3 frische Reibekuchen mit Lachs (D,C)
14,00 €

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmigiano und Zitrone
14,50  €

Knackiger Salat mit gebratenen Scampi (B)
15,50 €

Salate

kleiner gemischter Salat (GLM,2)
5,50 €

Salatteller „Poularde“ mit warmer gebratener Poulardenbrust

und Früchten an Curryfrüchtesoße (GLMH,1,2,4)
15,50 €

Pasta

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen an Sahnesoße (ACG)
15,50 €

Schnitzel
Schweineschnitzel nach „Zigeuner Art“ mit Paprika,

dazu pommes frites (ALCM 2,3) und bunter Salat (GLM,2)
18,00  €

Schweineschnitzel nach „Jäger Art“ mit Pilzen, Speck und

Zwiebel, dazu pommes frites (ACO,2) und bunter Salat (GLM,2)
19,00   € 

Borger Spezial: Schweineschnitzel mit Tomate, Spiegelei und 

Käse überbacken mit Bratkartoffeln (ACG),bunter Salat (GLM,2)
19,50  € 
Wiener Schnitzel „Original vom Kalb“ mit Zitrone

dazu pommes frites (ACO) und bunter Salat (GLM,2)
21,50  €

Fleischgerichte

Lammhaxe zart geschmort an ihrer Soße(L)  mit Brätlingen 

und feinen Böhnchen
21,50 €

Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen an Kerbelsahnesoße, 

pommes croquettes und bunter Salat (C,G)
26,00 €

Allergene und Inhaltsstoffe (Erklärung der Kennziffern)
A Getreideprodukte (glutenhaltig) B Krebstiere C Eier D Fisch 

E Erdnüsse F Soja G Milch und laktosehaltig H Nüsse L Sellerie 

M Senf N Sesam  O Schwefeldioxide/Sulfate P Lupinen R Weichtiere

1 Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 geschwefelt 

4 mit Süßungsmitteln  5 Phosphat

Steaks

Hüftsteak (250g) mit Kräuterbutter und Beilagen
25,00  €

Rumpsteak (250g) mit Kräuterbutter und Beilagen
25,00  €

Pfefferrahmsoße (LG,1) 
3,00 €

Inclusive zu Wahl:

Folienkartoffel (G), pommes frites (B) oder pommes croquettes (C)

und ein gemischter Salat (GLM,2)                                                                         incl

Für unsere Kidis

„Käpt´n Blaubär“ Fischstäbchen mit pommes frites (ACDLG 2,3)
11,00 €

„Winnie Puuh“ Kleines Schweineschnitzel pommes frites (AC,3)
12,00 €

Eis und Dessert
Vanilleeiscreme mit frischen Erdbeeren (CG,4)
9,00 €

„Dame blanche“ Vanilleeiscreme mit Schokoladensoße (CEHG,4)
8,50 €

Unsere Weine in der 0,2 l Karaffe und 0,5 l Karaffe und Flasche 0,75
	
	Weissweine
	
	Preis 0,2+0,5 l

	
	
	
	

	2018er
	Pinot Blanc d‘Alsace
	trocken
	6,50/16 €

	
	Weingut Wolfberger, Eguisheim

Flasche 0,75 ltr 23 €
	
	

	
	
	
	

	2018er
	Grauburgunder Kabinett
	trocken
	7,00/17 €

	
	Winzer Edition Kaiserstuhl

Flasche 0,75 ltr 24,50 €
	
	

	
	
	
	

	2016er
	Albizzia Chardonnay
	trocken
	7,00/17 €

	
	Marchesi de’ Frescobaldi

Flasche 0,75 ltr 24,50 €
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	Roséweine
	
	

	
	
	
	

	2018er
	Portugieser Weissherbst
	mild
	6,00/15 €

	
	Weingut Leoff Rhein-Pfalz

Flasche 0,75 ltr 22,50 €
	
	

	
	
	
	

	2019er
	Chateau Bellevue la Forêt
	trocken
	7,00/17 €

	
	Fronton- Sud Ouest Frankreich

Flasche 0,75 ltr 24,50 €
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	Rotweine
	
	

	
	
	
	

	2014er
	Chianti Classico Riserva
	trocken
	6,00/15 €

	
	„Le Ginestre“

Flasche 0,75 ltr 22,50 €
	
	

	
	
	
	

	2017er
	Côtes du Rhone
	trocken
	7,00/17 €

	
	Chateau Mont Redon, Chateauneuf du Pape

Flasche 0,75 ltr 24,50 €
	
	

	
	
	
	


